ALBRECHT SCHWEGLER

GRANDE CUVEE Brut

nature 201

Fiir zwei volle Jahre in neuen und gebrauchten Fassern auf der
vollen Hefe gereift, bevor er fiir die zweite Garung und weitere vier
Jahre Reife auf die Flasche gezogen wurde. Nachdem wir aus dem
Jahrgang 2017 frostbedingt keine Grande Cuvée herstellen
konnten, kdnnen wir jetzt wieder gemeinsam die Korken knallen
lassen!

Cuvée 2018 aus 3 Parzellen
Herkunft: GroBheppach, Beutelsbach, Schnait
60% Pinot Noir, 40% Chardonnay

von Hand gelesen: August/September 2018

ungeschont und unfiltriert gefiillt: August 2020
Degorgiert: November 2024

0,751/12,0 % Vol. / Enthalt: Sulfite
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